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Azkoyen | Simply Exquisite

Wir sind Technologie, dic
antreibt, Design, das sich abhebt,
cine Benutzerertahrung, die
oefallt und Einfachheit, die
[.Oosungen bietet.

Wir von Azkoyen verflgen Uber mehr

als 75 Jahre Erfahrung in der Kunst, das
Leben der Menschen zu vereinfachen.

Wir glauben an die Einfachheit als die
reinste Form der Perfektion und dass guter
Geschmack der beste Weg ist, um gute
Ergebnisse zu garantieren.

Mit intelligenten, innovativen und
attraktiven Automatisierungslosungen
|6sen wir neue Herausforderungen fur die
Verbraucher und schaffen ein grof8artiges
Erlebnis fur jeden Moment und jedes
Bedurfnis.




Azkoyen | Simply Exquisite

Coffee Competence
Gutem Geschmack verptlichtet

Unsere Mission ist es, Kaffee und HeiBgetranke durch
kontinuierliche Innovation in unseren Kaffeemaschinen zu
perfektionieren, mit dem Ziel, sie zu benutzerfreundlichen
Geraten zu machen. In den letzten 30 Jahren haben

wir uns der standigen Verbesserung aller Aspekte des
Kaffeezubereitung gewidmet. Wir beherrschen die
Synchronisation von Druck und Temperatur perfekt

und kénnen so auf Knopfdruck eine unvergleichliche
Qualitat liefern. Unser Ziel ist klar und deutlich: Wir wollen
die unterschiedlichsten Geschmacker mit exquisiten
Erlebnissen in jeder Tasse zufrieden stellen.

Nachhaltigkeit
Technologie ftr eine nac
Zukunft

hhaltige

Nachhaltigkeit nicht nur ein Wort, sondern eine Philosophie,
die jeden Aspekt unseres Unternehmens durchdringt. Wir

Service

Wenn das Personli

as Berufliche trifft

Unsere Experten beraten Sie, damit jedes Kaffeeerlebnis
zu einem exquisiten Moment wird. Sie bieten Ihnen einen
personlichen und professionellen Service, mit unendlicher

Leidenschaft.

betrachten die Verantwortung fur die Umwelt als zentralen
Bestandteil unserer Mission und integrieren sie in alle unsere
Entscheidungen. Durch konkrete Projekte arbeiten wir daran,
eine nachhaltige Entwicklung zu férdern, die den sozialen,
wirtschaftlichen und 6kologischen Bedurfnissen Rechnung
tragt. Wir sind der festen Uberzeugung, dass wir nur mit
diesem Ansatz eine vielversprechende Zukunft fur neue
Generationen aufbauen kénnen, und wir sind entschlossen,
diesen Wandel hin zu einer nachhaltigeren Welt anzufthren.

Ab dem Tag, an dem die Kaffeemaschinen geliefert und installiert
werden, steht unser Kundendienstteam Ihnen und Ihren Kunden
mit Rat und Tat zur Seite. Die von Azkoyen entwickelten
Servicepakete sorgen dafur, dass Sie sich keine Sorgen machen
mussen, denn sie stellen sicher, dass die Maschine stets ihre volle
Leistung erbringt und stérungsfrei funktioniert. All dies reduziert
die Betriebskosten Ihres Unternehmensmund maximiert die ‘
Leistung der installierten Maschinen.

Gesicherte Qualitat
Streben nach Innovation

Die Zertifizierungen von Azkoyen nach ISO 9001 und ISO
14001 unterstreichen unser Engagement fur die Lieferung
von Qualitatsprodukten, die konsequente Erfullung von
Kundenerwartungen sowie die Nachhaltigkeit unserer
Prozesse. Der Weg von Azkoyen war schon immer von
standiger Innovation und technologischem Engagement
gepragt. Durch interne Forschung und Entwicklung sowie die
Kooperation mit renommierten Schweizer Ingenieurburos
verfugen wir dementsprechend Uber zahlreiche patentierte
Technologien.

&)

Breite Palette an
Dienstleistungen

Die Servicevertrage
von Azkoyen sind so
konzipiert, dass sie
sich um Ihre Maschine
kimmern und ihren
optimalen Betrieb
gewahrleisten. Wir
bieten verschiedene
Servicemodelle an,

so dass Sie dasjenige
auswahlen konnen, das
Ihren Beddrfnissen am
besten entspricht.

@

Globale Reichweite

Wir garantieren Ihnen
die beste Qualitat und
den besten Service,
unterstitzt durch

ein Netzwerk von
autorisierten Partnern,
das uns eine breite
geografische Abdeckung
ermaglicht.

S

Umfassende
Kundenbetreuung

Wir beraten und
unterstutzen Sie
wahrend der gesamten
Lebensdauer der
Maschine. Vor der
Inbetriebnahme stellen
wir von der korrekten
Installation bis zur
Qualitat des Kaffees und
anderer Getranke alles
sicher.



LIGHT ROAST

Mocha

DARK ROAST

VITRO 8.

Viel mehr a
Kalfee.

Wenn etwas einfach
in der Handhabung,
voller Geschmack und
langlebig ist, dann ist
es einfach exquisit.

VITRO ldsst etwas so Komplexes

wie die effiziente und sorgféltige
Zubereitung eines erstklassigen
Getranks einfach aussehen. Mit einer
einzigen Geste bieten wir jedem
Kunden das Getrank, so zubereitet
wie er oder sie es bevorzugt. Design
und Einfachheit vereint, um das
bestmdgliche Kaffeeerlebnis zu bieten.

Die VITRO-Serie ist die perfekte Losung
fur alle Arten von Umgebungen,

von Buros Uber Convenience Stores
und Tankstellen bis zu Hotels. Dank
ihrer hohen Produktivitat, inrer
unvergleichlichen Tassenqualitat und
ihrem raffinierten, avantgardistischen
Design passt sie sich jedem Standort an.

Espresso, Cappuccino, Latte,
Filterkaffee, Tee, Americano, Kakao...
VITRO bietet eine grofRe Auswahl

an Getranken und viel mehr als nur
Kaffee. Durch ihre Anpassungsfahigkeit
erflllt sie die unterschiedlichsten
Kundenbedurfnisse und bietet

an jedem Ort ein exquisites, an

lokale Vorlieben angepasses
Geschmackserlebnis.



VITRO | VITRO Kaffeemaschinen

Das ist VITRO

01
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Eine einzigartige
Erfahrung

Wir schaffen
einzigartige Momente
durch eine intuitive
und einfache
Benutzererfahrung.
Verschiedenen
Zubereitungsmethoden
und ein hochmodernes
Design, machen die
Zubereitung Ihres
Lieblingsgetranks

zu einer einfachen

und angenehmen
Erfahrung.

Ausgezeichnete
Tassenqualitat

Die perfekte Balance
in der Tasse zu
erreichen, ist das
Aund O wenn es
um Kaffee geht. Wir
errreichen perfekte
Qualitat, Konsistenz
und Aroma in jeder
einzelnen Tasse,
dank unserer
detailorientierten
und zuverlassigen
Technologie.

03

Eine gemeinsame
Sprache

Eine Serie, eine

Sprache, tausende von

Maoglichkeiten. Die
verschiedenen VITRO
Modelle verfliigen
Uber eine einheitliche
Benutzeroberflache
mit den gleichen
Merkmalen in jeder
Serie, was sowohl eine
einfache Wartung als
auch eine einheitliche
Erfahrung ermaglicht.

04
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Ein durchdachtes
Design

Eine einfache

und zuverlassige
Programmierung,
kombiniert mit
langlebigen

und qualitativ
hochwertigen
Komponenten,
ermoglichen eine
unkomplizierte
Reinigung und
Wartung
gewahrleisten einen
reibungslosen Service
fur jeden Kunden.
Einfach zu pflegen,
einfach zu genief3en.

05

©

Heute und
in Zukunft

Zuverlassigkeit ist
eine langfristige
Investition. Wir setzen
auf Bestandigkeit,
auf Qualitat. Und
das mit einer
nachhaltigen Vision,
die die Umwelt

und die Menschen
respektiert. VITRO
ist dafur gemacht,
an seine Grenzen zu
gehen, jeder Art von
Nachfrage gerecht
zu werden und

den Kunden stets
ZU bieten, was sie
bendtigen.




UITRO 55

Café Cortado

\ J

Café Cortad
Descafeinadg Caféc:t;:"l;:gre
o

Café con Led

Cappuccing
escafeinado

Fine VITRO fir alle Falle.

Design als Schliissel

Man hat nur eine Chance einen guten
ersten Eindruck zu hinterlassen und
dabei ist Design ein entscheidender
Faktor. Bei Azkoyen kimmern

wir uns um jedes Detail unserer
Gerate, verwandeln Technologie

in Asthetik, fiillen jeden Raum mit
Stil und Funktionalitat und heben
die Wahrnehmung der Qualitat des
Getrankeangebots auf ein héheres
Niveau.

Design als Schliissel

Eine Produktreihe, die so
anpassungsfahig ist, dass einzigartig
flr Ihre Marke wird. Durch die
Personalisierung der Konfiguration
wird VITRO wird zu einem Teil Ihres
Unternehmens.

Gleiche Qualitat und Basis,
unterschiedliche Funktionen und
Leistungsvermaogen. VITRO ist so
konzipiert, dass sie fur jede Art von
Standort und Nachfrage geeignet
ist. Kompakte Maschinen, die einen
exzellenten Service garantieren,
immer passend zu den jeweiligen
Raumlichkeiten. Wir bieten Ihnen
eine umfassende Losung fur Ihr
Unternehmen.

Eine VITRO fiir jeden Bedarf.

Technologie fir
jeden Geschmack

Kaffee ist Geschmackssache und

wir haben die Technologie fur alle
Kaffeevariationen.

Espresso, Americano, Macchiato,
Cappuccino, Mokka, Filterkaffee, mit
Milch, kalt, heifs... Es gibt unendlich
viele Maglichkeiten, Kaffee zu trinken,
je nach Geschmack, Tageszeit,
Konsumtrend, Geschaftsmodell und
Orten auf der Welt. Unsere Gerate sind
auf Anpassungsfahigkeit ausgelegt,
um Ihnen genau den Kaffee zu bieten,
den Sie wiinschen.



VITRO | VITRO-Bereich

Design und
Benutzerfreundlichkeit
fur alle Standorte.

Ein innovativer und
technologischer Charakter, der
Spitzendesign und intuitive
Bedienbarkeit in unbegrenzte
Moglichkeiten verwandelt.

(RN SERIE 1)

Kleine Freuden fur kleine
Raume.

Kompakte Kaffeemaschinen, die Kaffeegetranke in
hochster Qualitat bieten. Ideal flr Standorte mit
begrenztem Platzangebot, die dennoch hochwertigen
Kaffee winschen.

Bis zu
. (0]0)

TASSEN/TAG,

(ARNS SERIE 5)

Grofes Volumen,
grofdartiger Geschmack.

Ideal um ein ausgezeichnetes Kaffeeangebot an
unbeaufsichtigten, stark frequentierten Standorten
zu bieten. Mit ihrer hohen Kapazitat und der Option
verschiedene Zahlungsmethoden direkt in die
Maschine zu integrieren ist sie optimal fur den
Selbstbedienungsbereich.

Bis zu
. 300

JASSEN/TAG,



VITRO | Technologien und Features

1) o G ] k : Fin automatischer Die Anpassungsfahigkeit der VITRO-Serie
Al e . ermoglicht es, Kaffee in Barista-Qualitat
J 6“ GSCJQmaC 61:168 BCH Ista fur alle und das beste Erlebnis in einer Vielzahl von

Standorte. Umgebungen anzubieten, in denen Kaffee die

Barista, die Perfektion
ciner Maschine.

Kaffee zuzubereiten ist eine anspruchsvolle
Kunst. Ein sorgfaltiger Prozess, bei

dem jedes Element wichtig ist und zu
Geschmack und Beschaffenheit beitragt.
Eine Wissenschaft, die von der Qualitat
des Kaffees, dem Rezept und der
Kunstfertigkeit des Barista abhangt.

Die Tassenqualitat in Kombination mit dem eleganten Die einfache Handhabung und die hohe Qualitat machen
Design und dem modernen Aussehen Idsst VITRO mit VITRO zu einer optimalen Losung fur unbeaufsichtigte
Wir wollten unsere Maschinen die gleiche sginer Umgebung verschmelzeq: Mit VIT'RO‘ kOnn§n Sie Stqn_dorte. Dank seiner Aus_ggwpgenheit zwischen ginfacher
Kunstfertigkeit verleihen und sie zu eine komplgtte Ausyvahl an'thranken mit einer kostlichen Relnlgun‘g und Tassenqualitat ist er auc"h pgrfekt fur
professionellen Baristas mit groRartigem Schaumschicht anbieten, die jede Tasse zu einem Orte geeignet, an denen der Benutzer fur die Pflege
einzigartigen und unvergesslichen Erlebnis macht. verantwortlich ist, wie z. B. in Buros.

Geschmack machen. Die ACME-Technologie
(Automatic Coffeemaker Management Engine)
steuert und kontrolliert die Funktionen aller
Technologien, die fur die Zubereitung eines
perfekten Kaffees erforderlich sind.

Die Technologien und Komponenten, die wir
in VITRO-Maschinen verwenden, stellen die )
Werkzeuge und das Know-how eines Barista dar & e —_—
und fligen die Prazision, Wiederholbarkeit und : :
Konsistenz hinzu, die eine Maschine bietet. Espresso Filterkaffee

Konzentriert und intensiv Subtile und ausgewogene
im Geschmack Nuancen

Die Extraktion von Espresso-Kaffee erfordert Filterkaffee wird mit einem gréberen Mahlgrad

einen sehr feinen Mahlgrad, konstant zubereitet, der einen langeren Kontakt

hohen Druck und eine ausreichende Menge zwischen dem Wasser und dem Kaffee bei

an heiBem Wasser, um den Reichtum der niedrigem Druck ermdglicht, wodurch das

Kaffeebohnen in kurzer Zeit zu extrahieren. volle Aroma der Inhaltsstoffe des Kaffees
aufgenommen wird.

VITRO bereitet dieses intensive Getrank

zu, das viel Koffein in einer kleinen Menge VITRO ermaoglicht mit Filterkaffee die frische

Flussigkeit liefert und die Grundlage fur die Zubereitung einer der weltweit meist

Zubereitung von Getranken wie Cappuccinos konsumierten Kaffeearten. Er ist eine sanfte und

oder Lattes ist. ausgewogene Option mit weniger Saure und
einer grofBeren Geschmackskomplexitat am
Gaumen.




VITRO | Technologien und Features

MIA Milchsystem

Milchschaum wie

vom Barista

Die innovative MIA-Milchtechnologie
(Mikroluftinjektion) kreiert perfekten
Milchschaum auf Basis frischer oder
gefriergetrockneter Milch. Die von
Azkoyen patentierte Technologie wurde
in Zusammenarbeit mit renommierten
Schweizer Ingenieurbiros entwickelt.
Partnerschaften, die unsere innovative
DNA teilen und es ermdoglichen,

dass jede Losung, fur die wir uns
entscheiden, ein einmaliges Erlebnis
garantiert.

Unter hohem Druck werden Millionen
von kleinen Luftblasen eingebracht,
welche eine samtige und gleichmalige
Textur erzeugen. Durch die dampf- und
boilerfreie Luftinjektion wird die Milch
weder verwassert noch unkontrolliert
erhitzt und das Volumen kontrolliert
mit einem seidigen Milchschaum
erhoht. Eine revolutionare Losung,

die sowohl fur frische Milch als auch
far Pulvermilch entwickelt wurde und
jeden Schluck zu einem Genuss macht.

MIAB

MICRO INJECTED AIR cummmm

Perfekte Temperatur und
Konsistenz bis zum letzten
Schluck

Die Temperaturkontrolle ist
insbesondere bei der Zubereitung

von Getranken auf Milchbasis von
entscheidender Bedeutung, um ein
Gleichgewicht von Geschmack, Textur
und Aroma zu erhalten. Das MIA
Milchsystem sorgt fur die richtige
Konsistenz und den perfekten
Geschmack fur jedes Getrank auf
Milchbasis und macht jeden Schluck zu
einem kostlichen Erlebnis.

| MIA FreshMilk |

Milch, pur.

Mit dem MIA FreshMilk System kann
die Temperatur der flussigen Milch
und des Schaums heilR oder kalt sein,
und die Dichte und Konsistenz des
Schaums kann reguliert werden, um
den Geschmack der anspruchsvollsten
Verbraucher zu treffen. Wenn es
etwas Besseres gibt als einen Schluck
frischer, vollmundiger Milch mit vollem
Geschmack, dann ist es genau dieser
Schluck mit genau der richtigen
Cremigkeit im Mund. Wir schaffen
Momente von Wert und Genuss fur alle
Geschmacker und Vorlieben. Deshalb
ist die MIA-Technologie auch in der
Lage, Getranke auf pflanzlicher Basis
aufzuschaumen.

Wasser Milch

Der Wasserans-
chluss liefert
frisches, gereini-
gtes Wasser, um
den Kreislauf zu
spulen und die
Hygienebarriere
wiederherzuste-
[len.

MIA erméglicht
das Aufschaumen
einer Vielzahl
von Milchsorten:
pasteurisierte,
UHT, rekonsti-
tuiert, laktosefrei,
pflanzlich...

Hygienebarriere

Diese Wasserba-
rriere wird vor
jedem Service in-
tern entleert, um
eine ordnungs-
gemal3e Hygiene
zu gewahrleisten
und eine Kreu-
zkontamination zu
verhindern.

Texturierer

Der Mikroschaum
wird durch Einbla-
sen von Luftin
die Milch mittels
Mikrodosierung
erzeugt, was eine
besonders hohe
Kontrolle und
Prazision ermo-
glicht.

| MIA EasyMilk ]

Gleiche Qualitat, hohere
Produktivitat.

Das MIA EasyMilk-System kombiniert
das Beste aus frischer Milch und
Pulvermilch. Technologie und Effizienz
kommen zusammen, um vollstandig
rekonstituierte Milch zu erzeugen, die
flissig oder aufgeschaumt in allen
Arten von Kaffee-Rezepten genossen
werden kann.

Die Kombination aus perfektem
Ergebnis von frischer Milch und

der einfachen Handhabung

von Milchpulver ermaglicht
Kostenoptimierung, einfache Wartung
und Produktlagerung sowie hohe
Gerateautonomie.

Milchkreislauf MIA

Fine Technologie,
| zwei Milchtexturen,

unendliche
Moglichkeiten.
Erhitzer Reinigung

Einmal aufges- Die Maschine
chaumt, kann die leitet automatisch
Milch bis auf 65°C  Druckwasser
erhitzt werden. durch alle Leitun-

Die optimale gen und sorgt so
Temperatur um flr eine saubere
eine seidige Maschine.

Oberflache und
Textur zu gewahr-
leisten.



VITRO | Technologien und Featured®

Prazisionsmahlwerk

MO3

Mit hoher Leistungsfahigkeit

und Langlebigkeit ist das M03
Kaffeemahlwerk fUr den
professionellen Einsatz konzipiert. Sie
garantiert ein perfektes Mahlergebnis
und ermdglicht die Anpassung

an das verwendete Geradt, die Art

der Extraktion (Espresso oder
Filterkaffee) und die Vorlieben des
Endverbrauchers.

Das zeitgesteuerte Dosiersystem
ermaoglicht die Anpassung an die
gewunschte Kaffeemenge pro

Tasse und ermdglicht die einfache
Zubereitung eines Qualitatsgetranks,
das perfekt dem Geschmack des
Kunden entspricht.

20

Die 64mm
Stahlmahlscheiben
ermoglichen schnelles
Mahlen und verhindern
einen Temperaturanstieg
der den Kaffee beschadigen
konnte.Das Mahlwerk ist
auBBerdem mit einer Reihe
von Sensoren ausgestattet,
die Blockierungen und
Produktleerlauf erkennen,
was die Zuverlassigkeit und
Langlebigkeit weiter erhoht.

Double
Bean System

Mit dem doppelten Angebot,
die Getrankeindividualisierung
vervielfachen. Mit Double Bean
System konnen durch die
Kombination von doppeltem
Mahlwerk und variabler V30-
Bruhgruppe sowohl Espresso
als auch frischer Filterkaffee
angeboten werden und so
verschiedene Brihmethoden
und Rezepte zubereitet.

Das Double Bean System
ermoglicht es verschiedene
Praferenzen mit einer
einzigen Maschine an Ort und
Stelle zu erfullen und so die
Maschinenauslastung und
Rentabilitat zu erhdhen.

Bruhgruppen

Alle Brihgruppen der VITRO-Maschinen

extrahieren ein Maximum an Aroma und

Geschmack mit einer perfekten Crema

und unter einem exakten Druck von 9 bar.

FUr mehr Flexibilitat bietet die variable
AZK V30 Gruppe die Moglichkeit, die
Espressostarke durch Variieren der
Dosierung einzustellen, und erlaubt
auch die Ausgabe von Getranken mit
unterschiedlichem Volumen. AuRerdem
kdnnen Sie in derselben Maschine
Filterkaffee anbieten.

Je nach Bedarf kann die Maschine

mit der AZK V10 oder AZK V20-
Bruhgruppe ausgestattet werden. Fur
kleinere Getrankemengen empfiehlt
sich die V10, wahrend die V20 ideal fur
hohere Tassenvolumen ist. So kénnen
Sie ihr Angebot an die Vorlieben und
Anforderungen Ihrer Kunden anpassen.

Spezifikationen

Brihmethode Dosis Durchmesser Kolben
AZK V10 Espresso 6-8 g 38 mm Fixierte Position
AZK V20 Espresso 12-14 g 48 mm Fixierte Position
AZK V30 Espresso und Filterkaffee 7-14 g 48 mm Variable Position

21
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Eine einfache
Auswahl

Das moderne Aussehen der Maschine
wird die Aufmerksamkeit Ihrer Kunden
auf sich ziehen. DarUber hinaus
ermutigt das elegante und intuitive
Auswahlfeld zu einer einfachen und

schnellen Produktwahl.

Distance Selection

Unsere “Distance Selection™-
Getrankeauswahl funktioniert ohne
Berthrung des Gerats und in einem
Abstand von 2 cm zum Bildschirm. Das
erhoht die Sicherheit und Hygiene,
insbesondere in Umgebungen, in
denen Sauberkeit und moglichst wenig
Kontakt wichtig sind.

22

Tassensensor und intelligente
Bechergrolienerkennung

Der Tassensensor erkennt automatisch
ob eine Tasse unter der Ausgabe
platziert wurde und verhindert so eine
unbeabsichtigte Produktausgabe. So
wird Verschwendung vorgebeugt und
sichergestellt, dass der Servicebereich
ordentlich und sauber bleibt.

Der I-Detect BechergréRensensor
kann automatisch den geeigneten
Getranketyp oder das Volumen
basierend auf dem verwendeten
Becher vorwahlen. Diese Funktion
minimiert das Risiko von Uberlauf und
unndétigem Abfall und optimiert die
Ressourcennutzung.

DarUber hinaus kénnen Sie den
Bechergrol3ensensor nutzen, um

ein Preismodell basierend auf den
verwendeten Becherarten umzusetzen,
was eine genaue Abrechnung
sicherstellt und die Rentabilitat fordert.

01

Faltbarer Tassenhalter

Der pragmatisch in die
Maschine integrierte
Tassenhalter ermaglicht

die Anpassung der
Ausgabehodhe an
verschiedene Bechergrofl3en
und sorgt fr eine perfekte
Crema bei kurzen Getranken
wie Espresso, wahrend

die Maschine sauber

bleibt und keine Spritzer
entstehen.

05

Leicht zugangliche
Bohnenbehalter

Die Bohnen-und
Pulverbehalter sind

leicht zuganglich und
ermdglichen ein direktes
und einfaches Einfullen
der Produkte. Optionale
Grolenerweiterungen und
Verriegelungssystememachen
die VITRO-Reihe vielseitig
fur verschiedene
Verwendungszwecke
einsetzbar.

02

HeilBwasserauslauf

Der separate
HeilBwasserauslauf

dient der manuellen
Zubereitung von Tees und
Infusionen. Er verhindert
Geschmacksverunreinigungen
und sorgt fr ein angenehmes
Trinkerlebnis.

06

Zahlungssysteme

Das MDB-Protokoll
ermaglicht es der
VITRO-Reihe, sich
mit verschiedenen
Zubehorteilen fur die
Zahlungsabwicklung
zu verbinden und
so kontinuierlich

an die neuesten
Zahlungsmethoden
anzupassen.

Beleuchtung

Der beleuchtete
Ausgabebereich verbessert
das Benutzererlebnis und
ermaglicht eine perfekte
Prasentation der Getranke.
Die zusatzliche Ambiente-
Beleuchtung verleiht

dem Automaten eine
hochwertige Asthetik und
integriert ihn vollstandig in
seine Umgebung.

Abfallschublade und
Flussigkeitsbehalter

Die Kaffeesatzbehalter
konnen leicht entleert
und in der Spilmaschine
gereinigt werden, so dass
die tagliche Pflege muhelos
ist. Die FlUssigkeitsschalen
sind mit integrierten
Brechern ausgestattet, die
ein Verschutten wahrend
des Transports oder bei
Reinigungsprozessen
verhindern.

04

Positionierungshilfe

Eine deutlich sichtbare
Positionierungshilfe, sorgt
daflr dass jede Tasse

in der Selbstbedienung
korrekt unter dem Auslauf
positioniert wird, um
unschone Spritzer zu
vermeiden.

08

ECO-Modus

Nach drei Stunden

der Inaktivitat wird

die Kesseltemperatur
automatisch gesenkt und
bleibt bis zur nachsten
Benutzerinteraktion auf
diesem Niveau. Dartiber
hinaus bietet das Gerat die
Maoglichkeit, das Gerat so
zu programmieren, dass es
den Heizkessel aulBerhalb
der Geschaftszeiten
automatisch ausschaltet
oder in den Standby-Modus
wechselt, was weitere
Energieeinsparungen
ermaglicht.

23



VITRO | Wartung und Konnektivitat
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Farbcodierte
Schlauche

Unsere Kaffeemaschine

Einfacher Wechsel der
Etiketten

Die Maschine ermoglicht

hat ein grol3artiges " 3 2 Oy ; den einfachen Austausch
Design, sowohl innen ¢ ‘53.»?@{.': % 2 von Etiketten, um das
als qgchl.auBen, und . X o . & Paneel an den Geschmack
verflgt Uber farbcodierte oo & der Kunden anzupassen.
Ausgabeschlduche, die ; Ve 3

1 - H "ﬂs’
die Wartungsarbeiten - o A : &
vereinfachen und falsche ¥ AT 5
Einstellungen verhindern. - A - \

Automatische und regelmafige
manuelle Reinigung

Um die Sicherheit und

Hygiene unserer Getranke zu
gewahrleisten, haben wir eine
einfache Reinigungslésung.
Unser System verflgt

Uber ein automatisches
Reinigungssystem validiert

vom spanischen Zentrum fur
Lebensmitteltechnologie und
Sicherheit (CNTA), das nach jedem
Service und 5 Minuten nach dem
letzten Service aktiviert wird. Die
manuelle, regelmafige Reinigung
der MIA FreshMilk -Maschinen
erfordert eine manuelle Reinigung
alle 72 Stunden; die MIA EasyMilk-
Maschinen mussen alle 8 Tage
manuell gereinigt werden. Dartber
hinaus warnt die Maschine, wenn
der Milchtank aufgrund langerer
Inaktivitat oder unzureichender
Temperatur gereinigt werden

--mehmen SlL qUS O

Kontrolle tiber Ihre Ke

die Leistung [hrer Mé

ocnaue Daten und E€
verbessern Sie Marke

den [Losungen voni@

¢ die volle
crkaufe und
lcn, erhalten Sic
warnungen und
Ind Vertrieb mit
d Vendon.

= o

S

& vendon

Bericht
Uber Reinigung und O\f

Ausfallzeiten

Vorbeugende @
Wartung

Zutatennutzung
und -verbrauch

Firmware- und
DETNERTE
aktualisierung

\@ —/ Tréuéprogramme

muss.
Mobile und
bargeldlose

Zahlungssysteme
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(ARNSY SERIE 1)

Der beste Katlee im
kompakten FFormat.

|
|
|
?

Die VITRO Serie 1 zeichnet sich durch die perfekte Kombination
aus kompaktem Design, intuitiver Bedienung und
Getrankequalitat aus.
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&

Bruhgruppen

Drei verschiedene
Brihgruppen die es
ermdglichen die Intensitat
und GetrankegroRe

auf die Bedurfnisse der
Kunden zuzuschneiden,
einschlieRlich der
Moglichkeit Espresso und
Filterkaffee in einer Maschine
anzubieten.

_O_

Beleuchteter
Ausgabebereich

Die beleuchtete
Ausgabezone verbessert
das Benutzererlebnis und
ermaoglicht eine perfekte
Prasentation der Getranke
(nicht verfugbar fur die
VITRO S1 Modelle).

MICRO INJECTED AIR e

MIA FreshMilk System

Die innovative MIA-

5

Benutzerfreundliche
Auswahl

Das Touchpanel mit 12
Auswahlmaoglichkeiten
bietet eine breite

Palette an hochwertigen
Kaffeespezialitaten. Fur die
VITRO S1 ist ein Tastenfeld
mit 8 Wahlen erhaltlich.

¢)

Separate
HeiBwasserausgabe

FUr die manuelle
Zubereitung von Tees
und Infusionen (nicht fur
die VITRO S1-Modelle
erhaltlich).

il

Leicht zugangliche
Bohnenbehalter

Ein oder zwei Behalter fur
1,2 kg Bohnen und bis zu
zwei Behalter flr Schokolade
oder andere 6sliche Zutaten.
Die Produkte kdnnen ohne
Offnen der Tir direkt und
einfach von oben eingefullt
werden.

g

Faltbarer
Tassenhalter

Das Design des
Tassenhalters ermoglicht
die korrekte Einstellung

der Ausgabehohe fir
verschiedene Bechergrof3en
und verhindert Spritzer.

@1

Einfache Reinigung
und Leerung

Das Design ermdglicht
eine einfache Entleerung
und Reinigung in der
Spulmaschine des fur bis
zu 50 Kaffees ausgelegten
Satzbehalters und der 1,2
Liter FlUssigkeitsschale.

&

4-Liter-
Wassertank

FUr mehr Flexibilitat an
Orten mit geringem
Verbrauch und ohne
Wasseranschluss. Fur
mehr Autonomie ist ein Kit
fur den Anschluss an das
Wassernetz erhaltlich (nur
VITRO S1).

Distance Selection

XL Bohnenbehalter

Milchtechnologie erzeugt eine
gleichmaRige, samtige Textur,

ohne den Milchgeschmack durch
Dampf zu verwassern. Bietet warme
oder kalte Milch und Milchschaum
mit einer Konsistenz, die dem
Geschmack des Verbrauchers
entspricht.

BerUhrungslose Getrankewahl mit
einem Abstand von bis zu 2 cm zum
Bildschirm fUr zusatzliche Sicherheit
und Hygiene.

Ermdglicht es, die Autonomie
der Maschine mit 2,2 kg
Kaffeebohnenbehaltern zu erhéhen.




VITRO &35

Hohe Kapazitat fur
oroffartigen Geschmack.

V)

&) 5 X
Bruhgruppen Benutzerfreundliche Hohe Beleuchteter
Auswahl Autonomie Ausgabebereich

Drei verschiedene
Brihgruppen die es

ermaoglichen die Intensitat

und Getrankegrofe

auf die BeduUrfnisse der
Kunden zuzuschneiden,
einschlieBlich der
Maoglichkeit Espresso
und Filterkaffee in einer
Maschine anzubieten.

&)

Separate
HeiBwasserausgabe

Der separate

Ein 15,6"” Touchscreen
ermdglicht eine

einfache Auswahl und
individuelle Anpassung
der Kaffeespezialitaten.
Alternativ ist ein
Touchpanel mit 12 oder
20 Auswahlmaoglichkeiten
verfugbar.

IO

Faltbarer
Tassenhalter

Das Design des

Mit einem oder zwei 1,2 kg
Bohnenbehaltern und bis zu
vier Behaltern fiir Schokolade
oder andere |6sliche Zutaten.
Der Satzbehéalterhat ein
Fassungsvermogen von

bis zu 220 Kaffees und die
Flissigkeitsschale hat ein
Fassungsvermogen von 2,5
Litern. Aul3ergewdhnliche
Autonomie fUr den
Dauerbetrieb.

Der beleuchtete
Produktausgabebereich
verbessert das
Benutzererlebnis und
ermaoglicht eine perfekte
Prasentation der

Getranke, wahrend die
Umgebungsbeleuchtung fur
eine erstklassige Asthetik sorgt.

HeiBwasserauslauf Tassenhalters ermdglicht
dient der manuellen die korrekte Einstellung
Zubereitung von Tees und der AusgieBBhohe fir
Infusionen und verhindert verschiedene BechergrofRen

Geschmacksverunreinigungen. und verhindert Spritzer.
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Die VITRO Serie 5 ist eine Kaffeemaschine mit grol3em
Fassungsvermadgen, die insbesondere fur den Selbstbedienungsbetrieb
entwickelt wurde und ein umfangreiches Ment and hochwertigen
HeiRgetranken bietet.

MIAB

MICRO INJECTED AIR

MIA FreshMilk oder MIA
EasyMilk System

Die innovative MIA-Milchtechnologie
erzeugt eine gleichmaRige, samtige
Textur, ohne den Milchgeschmack
durch Dampf zu verwassern. Das
MIA FreshMilk System fur frische
Milch bietet warme oder kalte

Milch und Milchschaum. Das MIA
EasyMilk System rekonstituiert
gefriergetrocknete Milch und sorgt
fur eine optimale Mischung aus
Temperatur, Textur und Geschmack.

Integrierte Zahlungssysteme

Fir den Selbstbedienungsbetrieb

ist die direkte Integration eines
bargeldlosen Zahlungssystems

oder von MDB-MUunzprufern und
MUnzwechslern im Maschinengehduse
maoglich.

Tassensensor und intelligente
BechergroRenerkennung

Die Sensoren verhindern ein
unbeabsichtigtes Ausschenken

und minimieren so das Risiko

eines unnatigen Verschuttens.
Daruber hinaus bietet der I-Detect
Bechergroliensensor den Vorteil,
dass er je nach verwendetem

Becher automatisch die passende
Getrankesorte oder-menge vorwahlt.
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VITRO | Zubehor

Mehr Personalisierung

oeht nicht.

Zusatzliche Module

Sie erganzen die Maschine und
ermoglichen es, das Serviceangebot
an den Standort anzupassen.

Kuhlgerate Zahlungsmodule (MDB)

FUr Maschinen mit frischer Milch Die Zahlungsmodule sind mit einem
haben wir mehrere Kihler, um die MDB-Anschluss ausgestattet und fur
Milch kalt zu halten, und sogar die schnelle und einfache Installation

intelligente Systeme, die den Fullstand  einer Mlnz- oder bargeldlosen
und die Temperatur der Milch standig Zahlungsmethode vorbereitet.
Uberwachen.
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Unterschranke

Die Unterschranke und Sockel sind

so konzipiert, dass sie die Ergonomie
verbessern, indem sie die Maschine
auf eine bequeme und nattrliche
Hohe flr die Benutzer anheben.
Zudem kann durch die Integration

von Zahlungssystemen und
Kaffeedurchwurf die Autonomie erhoht
werden.

Die VITRO-Reihe wurde so konzipiert, dass sie in
jede Geschaftsumgebung passt. Sie bietet eine
grolSe Auswahl an Zubehor, Zahlungsoptionen

und Betriebsmodi.

Autonomie-Sets

Sonstiges Zubehor

Minimale Wartung dank der Sets und der Mdglichkeit
der Installation in Raumen ohne Wasserleitung.

Wasserautonomie-Sets.

Ermdglicht die Aufstellung an Standorten ohne
Wasseranschluss.

Abwasseranschluss-Set.

Vereinfacht und reduziert Wartungsbesuche.

Eine grofl3e Auswahl an Zubehor und Kits, um an
jedem Ort einen differenzierten Service zu bieten.

Wasserfilter
Maschinenreinigungsset
Reinigungsprodukte

Kit fur Trichterverriegelung



VITRO | Technische Daten

VITRO

(AR SERIE 1

VITRO

VITRO

ESPRESSO ESPRESSO DOUBLE BEAN

Kapazitat
Empfohlener durchschnittlicher Tagesverbrauch von 80 Tassen 100 Tassen 100 Tassen
Stundenproduktivitat nach Espresso 108 108 108
DIN 18873-2 Cappuccino 92 100 100

HeilRes Wasser 88 104 104
Miuhle und Behalter
Bohnenbehalter (1,2kq) 1 1 2
Bohnenbehalter (2,2kq)
Pulverbehalter 20161 2(1,61) 1(0,6)
Behalterverriegelung
Double Bean System (s}
Boiler und Briihgruppe
Azk V10/6-89 festes Volumen (S)
Azk V20/12-149 festes Volumen
Azk V30/7-149 variables Volumen e e
Druckboiler (ml) 315 700 700
Milchsysteme
MIA FreshMilk
MIA EasyMilk

Benutzeroberflache

Auswahl Direktwahltasten Kapazitiver Touchscreen Kapazitiver Touchscreen

Anzahl der Auswahlmoglichkeiten 8 12 12

Distance Selection

Design und Konnektivitat

Klappbarer Becherhalter e e (S)

Separate HeiBwasserausgabe (S) (S)

Beleuchteter Ausgabebereich e e

Ambientebeleuchtung

Vendon Konnektivitatspaket

Tassensensor

BechergroBenerkennung (I-Detect)

Integrierte Zahlungssysteme

Abfall- und Wasserversorgung

4 |-Wassertank (S) - -

Festwasseranschluss e (s}

Interne Abfallkapazitét Satzbehalter bis 50 bis 50 bis 50
Flussigkeitsschale 1,21 1,21 1,21

Technische Merkmale

Netzanschluss (V) 230 230 230

Frequenz (Hz) 50 50 50

Maximale Leistung (W) 1500 1800 1800

EcoMode e (S) (S)

Abmessungen (mm) Breite / Hohe / Tiefe 305 x 625 x 430 337 x 672 x 505 337 x 672 x 505

Gewicht (kg) 28 39 42

*Die VITRO-Serie ist auch nur mit Pulverbehdltern erhadltlich. Fir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Azkoyen.
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(AR SERIE 5

VITRO

VITRO

ESPRESSO DOUBLE BEAN
Kapazitat
Empfohlener durchschnittlicher Tagesverbrauch von 300 Tassen 300 Tassen
Stundenproduktivitat nach Espresso 108 108
DIN 18873-2 Cappuccino 100 100
HeilRes Wasser 104 104
Muhle und Behalter
Bohnenbehalter (1,2kq) 1(2kg) 2
Bohnenbehalter (2,2kq)
Pulverbehalter 4(2x 4,2 1;2x1,81) 331261151
Behalterverriegelung
Double Bean System (S)
Boiler und Bruhgruppe
Azk V10/6-89 festes Volumen (S}
Azk V20/12-14q festes Volumen
Azk V30/7-14q variables Volumen (S)
Druckboiler (ml) 700 700
Milchsysteme
MIA FreshMilk
MIA EasyMilk
Benutzeroberflache
Auswahl Kapazitiver Touchscreen Kapazitiver Touchscreen
Anzahl der Auswahlmaoglichkeiten 12 oder 20 20
Distance Selection
15,6" Touchdisplay
Design und Konnektivitat
Klappbarer Becherhalter e e
Separate HeilRwasserausgabe (S) (S)
Beleuchteter Ausgabebereich e (S)
Ambientebeleuchtung e e
Vendon Konnektivitdatspaket
Tassensensor (S)
BechergréRenerkennung (I-Detect)
Integrierte Zahlungssysteme
Abfall- und Wasserversorgung
4 |-Wassertank - -
Festwasseranschluss (S) e
Interne Abfallkapazitat Satzbehélter bis 220 bis 220
Flissigkeitsschale 2,51 2,51
Technische Merkmale
Netzanschluss (V) 230 230
Frequenz (Hz) 50 50
Maximale Leistung (W) 1800 1800
EcoMode (S) (S)
Abmessungen (mm) Breite / Hohe / Tiefe 480 x 775 x 590 480 x 865 x 590
Gewicht (kg) 63 67

9 Standard

Optional
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Spain

Avda. San Silvestre, s/n
31350 Peralta (Navarra)
Tel: 948 709 709
www.azkoyenvending.es

Coffee & Vending Systems Division

ﬁ Azkoyen

Group

U.K.

Unit 1, Interplex 16,
Ash Ridge Road
Bradley Stoke, Bristol,
BS32 4QE, England
Tel: 01275 844 471
www.coffetek.co.uk

Azkoyen

Germany

Am Turm 86

53721 Siegburg

Tel: 02241-595 70
www.azkoyenvending.de

France

6 Allée de Londres

Le Madras Bat C2
91140 Villejust

Tel: 01 69754210
www.azkoyenvending.fr

Portugal

Bela Vista Office
Estrada de Paco
de Arcos, 66
2735-336 Cacem
Tel: 1210985 212

SIMply exquisite

Colombia

Via la Virginia,
Corregimiento
Caimalito. Bodega B-16.

Zona Franca Internacional

de Pereira
Tel: +57 63110513
www.azkoyenandina.com

United States

3809 Beam road, Suite H
Charlotte, NC 28217

Tel: +1(980) 237-5065
www.azkoyenvendingusa.com

Azkoyen

coFFETEK QSCASO



