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ERFAHRUNGEN
SAMMELN RUND
UM DEN KAFFEE




EIN PERFEKTER
KAFFEE

Kaffee ist zu einer Konstante in unserem Alltag geworden.
Uberall auf Welt bringt er Menschen zusammen und fordert
die Lebenslust. Das berUhmteste Getrank der Welt ist derart
vielfaltig, dass fast so viele Methoden der Zubereitung
existieren wie Konsumenten.

Uberlieferungen zufolge wurde Kaffee erstmals vor vielen
Jahrhunderten von dathiopischen M&nchen getrunken, doch
er war nie beliebter als heute. Einer der GrUnde ist die
kontinuierliche Weiterentwicklung der BrUhmethoden, die
laufend an die sich wandelnden Praferenzen der Verbraucher
angepasst werden.

Mittlerweile ist Kaffee ein echtes Modegetrdnk, das weltweit
gastronomische Trends setzt. Die Verbraucher sind immer
besser informiert und dementsprechend anspruchsvoller, der
Begriff des Kellners wurde durch den Titel ,Barista” abgeldst
und man findet buchstdblich an jeder Ecke die besten
Kaffeesorten der Welt. Deshalb passt sich auch Vitro an
hochste Gaumenanspriche des modernen Verbrauchers an,
damit die Menschen Uberall und jederzeit den besten Kaffee
geniel3en kénnen.




EIN LEBEN
DEM KAFFEE
GEWIDMET

Seit jeher lautet unser Ziel, HeiRgetranke in hochster
Qualitat zu liefern - aus diesem Grund durchlaufen unsere
Kaffeeautomaten einen kontinuierlichen Verbesserungs- und
Innovationsprozess. Das hochkomplexe Innenleben der Vitro
Automaten ist einzigartig: jedes einzelne Modell stellt ein
technisches Meisterwerk dar.

In den letzten 30 Jahren haben unsere Ingenieure mit
Leidenschaft neue,innovative Technologien fUr die Zubereitung
heiBer Getrdnke entwickelt.Die Prozesse werden bisins kleinste
Detail analysiert, um sicherzustellen, dass unsere Produkte dem
Verbraucher das ultimative Geschmackserlebnis bescheren.

Der Espresso ist eine Wissenschaft fUr sich! In unserem
unermdidlichen Streben nach Perfektion haben wir fUr unsere
Automaten die ideale Kombination aus Druck und Temperatur
gefunden, die bei jeder Tasse auf simplen Tastendruck stets
hochste Qualitat garantiert. Vitro macht den komplexen
Prozess der Kaffeezubereitung zu einer angenehmen und
kurzweiligen Erfahrung fUr alle Verbraucher - zu jedem Anlass.




GENUSS
HOCH DREI

Die Welt ist riesig. Ebenso riesig wie die Bandbreite des Geschmacks. Ganz
gleich, ob Sie den ,Café Largo” vorziehen, lieber den markanten Geschmack
von Tee aus frischen Teebldttern genie3en oder sich eher fUr die seidige
Textur von frisch zubereitetem Milchschaum erwdrmen - unser Sortiment an
HeiRgetrankeautomaten halt fur jede noch so feine Geschmacksnuance das
passende Modell bereit.

Kaffee: ganz nach lhrem Geschmack

Das BrUhsystem fUr Kaffee der Vitro Serie ist auf die vollstédndige Kontrolle
von Temperatur und Druck ausgelegt, um jederzeit ein optimales Resultat
sicherzustellen. FUr Fans des Filterkaffees haben wir den Niederdruck-
Brohvorgang optimiert, der fUr Intensitdt und Ausgewogenheit im Gaumen
sorgt.

Sie mdéchten 16slichen Kaffee? Kein Problem. Die Vitro Mischtechnik kombiniert
eine optimale Menge an I6slichem Kaffee und Wasser, damit auch nicht der
geringste Hauch von Geschmack und Aroma verlorengeht. Kurz gesagt: Jeder
kann sein Lieblingsgetrank mit all seinen Nuancen geniel3en.

Tee: das zweitbeliebteste Getrank weltweit

In zahllosen Kulturen ist die Teestunde untrennbar mit dem taglichen
Leben verbunden. Die Vitro Automaten bereiten herrlichen Tee aus
echten Teeblattern zu - das stets perfekte Getrank fUr jeden Anlass.
Haben Sie Lust auf eine Tasse Tee?

Milch: die sprichwdrtliche Krénung

Die Milch ist unverzichtbarer Bestandteil eines hochwertigen Getrdnks.
Deshalb beinhaltet die Vitro Serie Modelle sowohl fir Frischmilch als auch for
Milchpulver. Sie allein entscheiden, ob der Milchschaum komplett cremig oder
lieber etwas luftiger sein soll.



MIT VIEL
LIEBE ZUM
DETAIL

Bei der Entwicklung unserer professionellen Vitro
HeilRgetrankeautomaten haben wir selbst dem kleinsten
Detail groBte Aufmerksamkeit gewidmet. Nach grindlicher
Analyse aktueller Designtrends und der Anforderungen
von Betreibern und Verbrauchern an einen modernen
Kaffeeautomaten, haben wir ein Produkt auf den Markt
gebracht, das konstruktionstechnische Erfahrung mit
ansprechender, zeitloser Asthetik kombiniert.

Die Vitro Serie ist rundum auf eine Optimierung des
Benutzererlebnisses ausgelegt und hebt sich damit deutlich
vom Wettbewerb ab. Durch kontinuierliche Weiterentwicklung
und Innovation haben wir es geschafft, unser Know-how
erfolgreich mit den AnsprUchen eines dynamischen Marktes
in Einklang zu bringen.

Iy

Sk Wy
) e

Dabei haben wir uns auf das Wesentliche konzentriert:
perfekte Automaten mit hochwertigen Getrdnken, bei
denen alle Details stimmen und die der Vitro Serie einen
unverwechselbaren Charakter verleihen.
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EIN

EINZIGARTIGES

ERLEBNIS

Der bedienerfreundliche Touchscreen der
Vitro Serie ist ebenso ansprechend wie die
TUr aus Rauchglas, die in eleganter Weise
das umfassende MenU prdasentiert. Diese
avantgardistische Kombination passt optisch
perfekt in ein beliebiges Ambiente.

Das Display, die Beleuchtung des
Tassenpodests und die intuitive Positionierung
der Abtropfschale fUhren den Benutzer

durch die einzelnen Schritte. Damit wird

die Getrankeausgabe zu einer wahrhaft
angenehmen Erfahrung - fast so angenehm wie
der Kaffee selbst.

Das Beleuchtungssystem ermaéglicht die
flexible Konfiguration von Lichtsequenzen und
Farben. So kénnen Sie den Automaten perfekt
an die jeweilige Umgebung anpassen. Mit der
Beleuchtung im unteren Bereich ist die korrekte
Positionierung der Tasse garantiert.




ZUBEREITUNG VON
HEISSGETRANKEN

@ ESPRESSO

Das Espresso-System der

Vitro Automaten briht den
frisch gemahlenen Kaffee

mit einem Druck von 9 bar.
Dieser Druckwert liefert
erwiesenermafen die besten
Resultate - von der Cremigkeit
bis zum Kérper stimmt einfach
alles.

LOSLICHE GETRANKE

Die optimierte Technologie
for 16sliche Getranke der Vitro
Serie garantiert jederzeit
eine Mischung der Produkte
mit idealer Geschwindigkeit
und Konsistenz. Der Vitro
Schdumer macht den l6slichen
Kaffee cremiqg, wdhrend das
Milchpulversystem bei jedem
servierten Getrank for die
richtige Konsistenz sorgt.
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FRISCHMILCH

Das Frischmilchsystem kombiniert

Luft, Dampf und Milch in perfekter
Weise und erzielt so eine
spezifische, auf das gewdhlte

Getrank abgestimmte Konsistenz.

Schwierig? Vié&lleicht, aber bei
der Vitro Serie haben wir es
geschafft.

DOPPEL-BRUHEINHEIT

Das System mit doppelter
BrUheinheit maximiert die
Kapazitat bei der Zubereitung
von frisch gemahlenem und
gebrihtem Espresso. Kein
Anlass zur Sorge - alle frisch
gebrihten Espressos, 16slichen
Getranke und Teesorten werden
mit optimaler Temperatur und
in einer Qualitat serviert, die
den Anforderungen der Kunden
entspricht.

t\@ GEFILTERTER TEE

Die Automaten der Vitro Serie
lassen Wasser durch einen

Filter mit Teeblattern laufen und
bereiten so den perfekten Tee zu.

@) FILTERKAFFEE

Bei dieser Niederdruck-
Bruhmethode lduft heil3es
Wasser durch den frisch
gemahlenen Kaffee.
AnschlieBend wird der Kaffee
umgerUhrt, um die gewUnschte
Cremigkeit zu erzielen.
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LEISTUNGSMERKALE
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AUSWAHL UBER \ ED LED
TOUCHSCREEN =

UNABHGANGIGE
HEISSWASSER-AUSGABE
Das LED-System beleuchtet
den Ausgabebereich und

Das hinter der Rauchglasscheibe Die separate HeiBwasserdUse

integrierte Bedienfeld der
Vitro Serie ermdglicht die
MenUauswahl auf einfachen
Tastendruck. Denkbar einfach!
(ausgenommen das Modell
Vitro ST1).

AUSZIEHBARE
ABTROPFSCHALE

RestflUssigkeit kann mUhelos
beseitigt werden, ohne die
TUr des Automaten zu &6ffnen.
Ein echter Gewinn in Sachen
Effizienz und Komfort!

kreiert gleichzeitig ein stilvolles
Erscheinungsbild. Funktionalitat
und Schénheit in einem!

USB-ANSCHLUSS

Die Programme und
Einstellungen der Automaten
kédnnen per USB-Stick geladen
werden (ausgenommen das
Modell Vitro ST und Vitro S5).

beugt jeglicher
Kreuzkontamination zwischen
dem Kaffee und anderen
[6slichen Produkten vor.

FOr echten, unverfdalschten
Geschmack.

WERBEBILDSCHIRM

Ein optional integrierbarer 10,1
HD-Bildschirm erméglicht die
Wiedergabe von Informations-
oder Werbevideos. Die Inhalte
kénnen direkt Uber den USB-Port

oder den HDMI-Anschluss geladen

werden. Die Programmierung
des Bildschirms erfolgt Uber die
mitgelieferte Fernbedienung. Auf
Wunsch wird ein zusatzlicher
RSS-Anschluss von Airgoo
integriert.




SERIE VITRO S

Die Vitro S Serie serviert die Getranke
genau so, wie die Verbraucher

sie sich wiUnschen. Zu den
herausragenden Merkmalen der Vitro
S Automaten zdahlen ihre Schnelligkeit
und ihre Zuverlassigkeit. So kénnen
Sie sich stets darauf verlassen, dass
Ihre Kunden zufrieden sind.

VITRO S - FUR DIE FREIE
WAHL DER GEWUNSCHTEN
ZUBEREITUNGSFORM

Vitro Sist die vielseitigste Serie
unseres Portfolios. Sie wurde perfekt
auf die vielfaltigen Anspriche
heutiger Konsumenten an die
Zubereitung von Getréanken auf
Kaffee-, Tee- und Milchbasis
abgestimmt. Wahlen Sie die
Technologie, die am besten den
Geschmack lhrer Kunden trifft. So
erhdlt jeder exakt das gewUnschte
Getrank.

EINE EINFACHE WAHL

Das moderne Erscheinungsbild des
Automaten ist ein echter Blickfang.
Zudem macht der elegante und
intuitive MenUbildschirm die Auswahl
denkbar einfach. In Sekundenschnelle
wird das gewUnschte Getrénk serviert.
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LANGLEBIG UND ZUVERLASSIG

Die Vitro S Serie wurde fUr Standorte
mit hohem Kundenaufkommen
entwickelt, die andere Automaten

an ihre Grenzen bringen. Mit Vitro

S mUssen Sie sich keine Sorgen
machen; selbst in Spitzenzeiten
werden die Getrdnke stets mit
gleichbleibender Konsistenz serviert.

GLUCKLICHE KUNDEN

Bieten Sie Ihren Kunden das
gewlnschte Getrank am Ort und
zum Zeitpunkt ihrer Wahl. Die Vitro S
Automaten funktionieren 24 Stunden
am Tag, 7 Tage in der Woche - ein
rundum perfekter Servicel

IMMER MIT STIL

Der erste Eindruck ist entscheidend,
denn er hilft, das Vertrauen und

die Treue der Verbraucher zu
gewinnen. Alle Automaten der Vitro
S Serie verleihen der Umgebung am
Aufstellort das gewisse stilistische
Etwas. Das Modell Vitro S4 ist mit
einem optionalen Bildschirm zur
Wiedergabe von Werbe- oder

Informationsvideos verfUgbar, die
einen zusdatzlichen Anreiz fOr Kunden
schaffen.

EIN AUTOMAT FUR JEDE UMGEBUNG

Die Modelle der Vitro Serie sind darauf
ausgelegt, die Anforderungen aller nur
erdenklichen Aufstellorte abzudecken.
Die kompakten Modelle Vitro S2 und
Vitro S1sind die idealen Automaten
fOr BUros sowie fur Catering-
Veranstaltungen auf engem Raum.
Das Modell Vitro S4 bereitet

in Spitzenzeiten auch ganze
Kaffeekannen zu - ideal fUr Meetings
und Pausen auf Konferenzen. Was den
Vitro S5 betrifft, so machen ihn seine
Kapazitdt und das Zubehodr zur idealen
Wahl for Orte mit hoher Nachfrage,
an denen jedoch kein Personal zur
Verfogung steht.

IN SEKUNDENSCHNELLE BEREIT FUR
EIN NEUES GETRANK

Zeit ist Geld! Dank ihrer hohen
Reinigungs- und Wartungsfreundlichkeit
sind die Automaten der Vitro S Serie
schnell wieder einsatzbereit.

Esﬁf €550
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VITRO S1ESPRESSO

Das kompakte Modell Vitro S1 Espresso serviert auf
Espresso-Kaffee basierende HeilBgetranke vorzuglicher
Qualitat. Es eignet sich ideal for Verkaufspunkte mit einer
Nachfrage von bis zu 60 Tassen pro Tag.

@@%

Espresso Losliche HeiRes
Getranke Wasser

® @ F

Ausziehbare Tassenpodest  Wassertank
Abtropfschale mit 2
Positionen

2

Zeitgesteuerter
Dosierer

[\ Automat 275 kg @) 230VAC /6,54 /15kW / 50Hz

Caracteristicas técnicas

Kapazitat des Druckkessels 0,315 Liter (Espresso)
Maox. Leistung des Druckkessels 1,1 kW

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

Produktivitat pro Stunde

HeifBes Wasser pro Stunde 9,9 Liter.
Espresso 90 Tassen.

Losliche Getranke 90 Tassen.

Cappuccino 70 Tassen.

Ganze Bohne 1200 g /171 Tassen
Weif3er/Topping 600 g /150 Tassen apazitat nach Getrank
Kakao 800 g /40 Tassen
Kaffeesatzkasten 80 Tabletten Espresso 150 Tassen.
Cappuccino (WeiRer/Topping) 150 Tassen.
Kakao 40 Tassen.
305 mm 430 mm
— l_l
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VITRO S1INSTANT

Das Modell Vitro ST Instant wurde speziell fUr den Einsatz
auf engstem Raum entwickelt. Mit vier Produktkandlen
bietet der kompakteste Automat in seinem Segment eine
groRzigige Auswahl an HeilBgetrdnken.

Losliche HeilBes Ausziehbare
Getranke Wasser Abtropfschale

ol B

Tassenpodest  Wassertank
mit 2
Positionen

[\ Automat 21 kg @) 230VAC /6,54 /15kW / 50Hz

Technische Daten

Kapazitat des Druckkessels 0,315 Liter
Maox. Leistung des Druckkessels 1,1 kW

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

Productividad por hora

HeifBes Wasser pro Stunde 9,9 Liter.
Espresso 90 Tassen.

Cappuccino 70 Tassen.

Kapazitat nach Getrank

Instant Kaffee 400 g /250 Tassen
Instant entkoffiniert 400 g / 250 Tassen Espresso 250 Tassen.
Wei3er/Topping 600 g /150 Tassen
Kakao 800 g / 40 Tassen Cappuccino (WeiBBer/Topping) 150 Tassen.
Kakao 40 Tassen.
305 mm 430 mm
| o | — | — — ———————
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VITRO S2 INSTANT

Dieser schnelle und kompakte Automat bietet
standardmaRig zwei Kaffeearten, Milch und Schokolade,
und kann den Zucker sowie andere |6sliche Produkte
ersetzen.

s
=RGB
Losliche Auswahl Ober RGB-LED

Getranke Touchscreen

o & U

USB- Ausziehbare HeiBwasserdise
Anschluss Abtropfschale

[\ Automat 32 kg ®) 230VAC /13A / 3kW / 50Hz

QPECO’MOdUS

Technische Daten

Kapazitat des Luftdruckkessels 5,3 Liter (Instant-Produkt)
Max. Leistung des Luftdruckkessels 2,60 kw

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

Zucker 1500 g / 250 Tassen
Instant Kaffee 425 g / 265 Tassen
WeiBer/Topping 1200 g / 300 Tassen
Kakao 1200 g / 60 Tassen

320 mm

[=aY
oV

mm

Produktivitat pro Stunde

HeiRes Wasser pro Stunde 45 Liter.
Espresso 240 Tassen.

Losliche Getranke 240 Tassen.
Cappuccino 80 Tassen.

Kapazitat nach Getrank

Espresso 265 Tassen.

Cappuccino (Weif3er/Topping) 265 Tassen.

Kakao 60 Tassen.

670 mm

o @ g =

gD d

23



24

[2\ Automat 35 kg

VITRO S3 FRESH BREW TEE

(@) 230VAC /12A / 3kW / 50Hz

QPECO’MOdUS

Das integrierte BrUhsystem fUr Teeblatter ergaénzt das

Angebot an HeiBgetranken der Vitro Serie. Technische Daten
Kapazitat des Luftdruckkessels 2,4 Liter (Instant-Produkt)
Max. Leistung des Luftdruckkessels 2,860 kW

-

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.
Kapazitat des Automaten

Tee aus Teebldttern 1000 g /400 Tassen

550 mm

Productividad por hora
Bebida soluble 240 tazas.
Cappuccino 80 tazas.

Capacidad segun bebida

Cappuccino (Leche soluble) 265 tazas.

Chocolate 60 tazas.

Instant Kaffee 425 g / 265 Tassen
@ s
@ @ D WeiBer/Topping 1200 g / 300 Tassen
=RGB Kakao 1200 g / 60 Tassen
Losliche Auswahl Uber RGB-LED Zucker 1500 g / 250 Tassen
Getranke Touchscreen
USB- Ausziehbare HeiBwasserdUse
Anschluss Abtropfschale
420 mm
Tee aus
Teeblattern
o
=
. LJ_J

Espresso 265 tazas.
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VITRO S3 BEAN TO CUP

Dieser Automat bietet eine Auswahl aus Milch, Schokolade
und frisch gemahlenem und gebrUhtem Bohnenkaffee.

N
=RGB
Losliche Auswahl RGB-LED
Getranke Uber
Touchscreen

o & U

USB- Ausziehbare HeiBwasserdUse
Anschluss Abtropfschale

.

Gefilterter
Bohnenkaffee

[2\ Auvtomat 44 kg

(@) 230VAC /12A / 3kW / 50-60Hz

QPECO’MOdUS

Technische Daten

Kapazitat des Luftdruckkessels 2,4 Liter (Instant
Max. Leistung des Luftdruckkessels 2,60 kw

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

-Produkt)

Produktivitat pro Stunde

HeiRes Wasser pro Stunde 30 Liter.

Cappuccino 80 Tassen.
Kapazitat nach Getrank

Espresso 200 Tassen.

Cappuccino (WeiRer/Topping) 200 Tassen.

Kakao 60 Tassen.

Ganze Bohne 1600 g / 200 Tassen
Wei3er/Topping 1200 g / 300 Tassen
Kakao 1200 g 7/ 60 Tassen
Kaffeesatzkasten 65 Tabletten
420 mm
\
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VITRO S4 INSTANT

Der Automat der Wahl for Aufstellorte, an denen

die Kapazitat einen kritischen Faktor darstellt. Die
Konfiguration entspricht dem Vitro S2 Instant, jedoch
mit 30 % zusatzlicher Kapazitat.

Der extragrofRe Kessel sorgt fUr unterbrechungsfreien
Nachschub und erméglicht das Brohen ganzer Kannen.
Optional ist ein 10,1 Bildschirm zum Einblenden von
Werbung, Allergen- und N&hrwertangeben, usw.
integrierbar.

N2
=RGB
Losliche Auswahl Uber RGB-LED

Getranke Touchscreen

o & g

USB- Ausziehbare HeiBwasserdUse
Anschluss Abtropfschale
Werbebildschirm Hohe Zum
Kapazitat Servieren
von Kannen
geeignet

fv,

Tassenpodest

[2\ Automat 38 kg

(@) 230VAC /12A / 3kW / 50Hz

QPECO’MOdUS

Technische Daten

Kapazitat des Luftdruckkessels 10 Liter (Instant-Produkt)
Max. Leistung des Luftdruckkessels 2,860 kW

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

420 mm 580

Produktivitat pro Stunde

HeiBes Wasser pro Stunde 70 Liter.
Espresso 240 Tassen.

Losliche Getranke 240 Tassen.
Cappuccino 80 Tassen.

Kapazitat nach Getrank

Espresso 375 Tassen.

Cappuccino (WeiBBer/Topping) 375 Tassen.

Kakao 78 Tassen.

00

Zucker 1950 g / 325 Tassen
Instant Kaffee 600 g / 375 Tassen
WeilBer/Topping 1560 g / 390 Tassen
Kakao 1560 g / 78 Tassen
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VITRO S4 FRESH BREW TEE

Die Kapazitat entspricht dem, was die Kunden von
einem freistehenden Automaten erwarten kénnen. In
nur 20 Sekunden ist eine Tasse aus Teebldttern serviert.
Sie haben richtig gelesen: 20 Sekunden. Ein optional
integrierbarer 10,1“ HD-Bildschirm ermdoglicht die
Wiedergabe von Informations- oder Werbevideos.

s
=RGB
Losliche Auswahl Ober RGB-LED

Getranke Touchscreen

¢

o & [

USB- Ausziehbare  HeiBwasserdise
Anschluss Abtropfschale
Werbebildschirm Tee aus

Teeblattern

[\ Automat 40 kg

() 230VAC /12A / 3kW / 50Hz

QPECO’MOdUS

Technische Daten
Max. Leistung des Druckkessels 1,4 kW

Kapazitat des Luftdruckkessels 2,4 Liter (Instant-Produkt)

Max. Leistung des Luftdruckkessels 2,85 kW

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

420 mm

Produktivitat pro Stunde

Losliche Getranke 240 Tassen.
Cappuccino 80 Tassen.

Kapazitat nach Getrdank

Espresso 375 Tassen.

Cappuccino (Wei3er/Topping) 375 Tassen.

Kakao 123 Tassen.

Tee aus Teebldttern 1646 g / 660 Tassen
Instant Kaffee 600 g / 375 Tassen
Weil3er/Topping 2470 g / 620 Tassen
Kakao 2470 g /123 Tassen
Zucker 1950 g / 325 Tassen
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(@) 120-230 VAC /12A /1,8KW / 50-60Hz ¥ Eco-Modus

VITRO S5 ESPRESSO [\ Automat 55 kg

Authentischer Espresso-Geschmack. Das Modell

Vitro S5 verfigt Uber 12 Auswahltasten und einen Technische Daten
integrierten Tassenhalter. Dank seiner grof3en
Kapazitat und der geschUtzten Abtropfschale eignet
sich der Automat hervorragend fUr Verkaufspunkte
ohne Personal. Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Produktivitat pro Stunde

Kapazitat des Druckkessels 0,7 Liter (Espresso) HeilBes Wasser pro Stunde 25 Liter.

Max. Leistung des Druckkessels 1,4 kW
Espresso 90 Tassen.

32
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Kapazitat des Automaten

Ganze Bohne
Koffeinfreier Kaffee

WeilBer/Topping

2600 g / 370 Tassen
450 g / 282 Tassen

4000 g /500 Tassen

Losliche Getranke 240 Tassen.
Cappuccino 80 Tassen.

Kapazitat nach Getrank

o @ g =

@ Kakao 2300 g /115 Tassen Espresso 370 Tassen. &P
Soluble Auswahl Led - ‘ -
ober Kaffeesatzkasten 200 Tabletten Cappuccino (WeiBer/Topping) 370 Tassen. @
Touchscreen
Kakao 115 Tassen.  (TD

O

USB-
Anschluss

=

Espresso

fv;

Tassenpodest

¢

& U

Ausziehbare HeilRwasserdUse
Abtropfschale

7 &

Hohe Geschotzte
Kapazitat Abtropfschale

480 mm

590 mm

775 mm

)
_
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VITRO S5 INSTANT

Der Vitro S5 Instant bietet mit 12 Auswahlméglichkeiten
ein breites Sortiment an HeiBgetranken. Die Kapazitat
der Produktkandle und das autonome Design des
Kaffeesatzkastens sind speziell auf Selfservice-Bereiche
abgestimmt.

O N '\/
@ @ QLED

Soluble Auswahl Uber d
Touchscreen

¢

o & U

USB- Ausziehbare HeiRwasserdiUse
Anschluss Abtropfschale
Hohe Geschitzte Tassenpodest

Kapazitat Abtropfschale

[\ Automat 63 kg &) 120-230Vac /124 /18kW / 50-60Hz

QPECO’MOdUS

Technische Daten

Kapazitat des Druckkessels 0,7 Liter (Instant-Produkt)
Max. Leistung des Druckkessels 1,4 kW

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

Ganze Bohne 800 g /80 Tassen
Instant entkoffiniert 450 g / 285 Tassen
Tee aus Teebldttern 1000 g / 250 Tassen
Wei3er/Topping 1600 g /500 Tassen
Kakao 2300 g /115 Tassen
480 mm

Produktivitat pro Stunde

HeilBes Wasser pro Stunde 25 Liter.

Espresso 90 Tassen.

Losliche Getranke 240 Tassen.
Cappuccino 80 Tassen.
Kapazitat nach Getrank

Espresso 80 Tassen.

Cappuccino (WeiBer/Topping) 80 Tassen.

590 mm

775 mm

)
_

Kakao 115 Tassen.

o @ g =

g @ dJ
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SERIE VITRO X

Die Serie Vitro X serviert nicht nur
authentischen Espresso, sondern
bietet auch die M&glichkeit, die
Getrankeauswahl mit frisch aus
Teeblattern gebrihtem Tee zusdatzlich
zu erweitern. Kunden profitieren

von denselben Optionen wie in

einer Cafeteria, aber mit noch mehr
Alternativen.

FRISCH GEBRUHTER TEE UND KAFFEE

Wir nutzen modernste Technologie
fOr die Zubereitung erstklassiger
Espressos.

Das Hochdruck-BrUhsystem und die
DoppeldUse fUr Kaffee der Vitro X
Serie werden héchsten Ansprichen
gerecht. Die Modelle Vitro X3 und X4
Duo verfigen Uber ein Brihsystem
fUr Tee aus Teeblattern, der durch
herausragenden Geschmack
Uberzeugt. Hinzu kommt eine
serienmdafige EinzeldUse fUr heil3es
Wasser fUr spezielle Tee- oder
Aufgussgetranke.

EINE BERUHRUNG, EIN GETRANK

Vitro hat das Zusammenspiel von
Zeit, Kundenerlebnis und Qualitat
perfektioniert. Uber das intuitive
MenU kénnen die Verbraucher
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in kUrzester Zeit ihr Getrank
auswdhlen. Noch einfacher geht es
nicht!

Dieser Automat serviert Kaffee, Tee
oder Schokolade im Handumdrehen:
Wer nicht hinsieht, wird es nicht
glauben! Auf diese Weise kommt
Ihnen selbst die kUrzeste Pause ein
wenig ladnger vor...

AM PULS DES KUNDEN

Bieten Sie Ihren Kunden rund um die
Uhr den Kaffee, den sie am liebsten
mogen. Die Getrankeauswahl! der
Vitro X Serie halt fur jeden Bedarf
die passende Losung bereit. Bei
dem Modell Vitro X4 ist optional

ein Bildschirm zur Wiedergabe von
Werbe- oder Informationsvideos
integrierbar.

KONSTANZ UND ZUVERLASSIGKEIT

Das System mit doppelter
BrUheinheit maximiert die Kapazitat
bei der Zubereitung von frisch
gemahlenem und gebrihtem
Espresso fUr Ihre Kundschaft.
DarUber hinaus garantiert die

Vitro X Serie, dass alle Espressos,

6slichen Getranke und frisch
gebrihten Tees stets mit optimaler
Temperatur und maximaler Qualitat
serviert werden.

AVANTGARDISTISCHE SCHONHEIT

Das inspirierende Erscheinungsbild

der Vitro X Serie passt sich in jede
Umgebung ein, sei esim BUro, im
Servicebereich oder im Restaurant.

Die geschwungenen Konturen und das
Rauchglas sorgen fir eine nahtlose
optische Integration. Zudem kann die
Farbe des RGB-Beleuchtungssystems
auf das jeweilige Ambiente abgestimmt
werden.

OPTIMIERTE REINIGUNG

Wie die gesamte Vitro Serie, sind

auch die Vitro X Modelle auf héchste
Benutzerfreundlichkeit ausgelegt.

Die Produktreste lassen sich mUhelos
entfernen, und das System zur
Farbcodierung der Schlduche minimiert
den Zeitaufwand for die Wartung.
Nach wenigen Minuten ist der Automat
wieder einsatzbereit.
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VITRO £&7

VITRO X3 ESPRESSO

Die Hochdruck-BrUhtechnologie erméglicht die
Zubereitung von Getranken ganz im authentischen Stil
ltaliens. Der ansprechende Automat beschert Ihnen
Kunden bei jeder Tasse eine unvergessliche Erfahrung.

@ @
Losliche Auswahl Uber
Getranke Touchscreen

o &

USB- Ausziehbare
Anschluss Abtropfschale

x2 @

Doppel- Espresso
BrUheinheit

Espita de
HeiBes
Wasser

[\ Auvtomat 45 kg

() 230VAC /12A / 2kW / 50Hz

QPECO’MOdUS

Technische Daten

Kapazitat des Druckkessels 0,315 Liter (Espresso)

Max. Leistung des Druckkessels 1,4 kW

Kapazitat des Luftdruckkessels 2,4 Liter (Instant-Produkt)
Mox. Leistung des Luftdruckkessels 2,865 kW

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

Ganze Bohne 1500 g / 210 Tassen
Koffeinfreier Kaffee 600 g / 375 Tassen
Weil3er/Topping 1200 g / 300 Tassen
Kakao 1200 g / 60 Tassen

Kaffeesatzkasten 65 Tabletten

Produktivitat pro Stunde

HeiRes Wasser pro Stunde 30 Liter.
Espresso 90 Tassen.

Losliche Getranke 240 Tassen.
Cappuccino 80 Tassen.

Kapazitat nach Getrank

Espresso 210 Tassen.

Cappuccino (WeiB3er/Topping) 210 Tassen.

Kakao 60 Tassen.

550 mm

700 mm

o @ g =

g @ d
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VITRO £&7

VITRO X3 DUO

Mit Hochdruck-BrUhsystem fUr Espresso und BrUheinheit
for Tee aus Teeblattern. Das Angebot umfasst sdmtliche
Cafeteria-Getranke sowie Tee aus Teeblattern. aus
Teeblattern.

s

=RGB
Losliche Auswahl Uber RGB-LED
Getranke Touchscreen

)

o & U

USB- Ausziehbare HeiBwasserdUse
Anschluss Abtropfschale
x2 = N\
Doppel- Espresso Tee aus
Briheinheit Teeblattern

[\ Auvtomat 45 kg ®) 230VAC /12A / 2kW / 50Hz

QPECO’MOdUS

Technische Daten

Kapazitat des Druckkessels 0,315 Liter (Espresso)

Max. Leistung des Druckkessels 1,4 kW

Kapazitat des Luftdruckkessels 2,4 Liter (Instant-Produkt)
Mox. Leistung des Luftdruckkessels 2,865 kW

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

Ganze Bohne 1500 g / 210 Tassen
Tee aus Teeblattern 550 g /220 Tassen
Weil3er/Topping 1200 g / 300 Tassen
Kakao 1200 g / 60 Tassen
Kaffeesatzkasten 65 Tabletten

420 mm 550 mm

Produktivitat pro Stunde
HeiRes Wasser pro Stunde 30 Liter.
Espresso 90 Tassen.

Losliche Getranke 240 Tassen.

o @ g =

Cappuccino 80 Tassen.
Kapazitat nach Getrank
Espresso 210 Tassen.

Caoppuccino (WeiB3er/Topping) 210 Tassen.

g @ d

Kakao 60 Tassen.

T

mm

700

s
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VITRO EZ3

VITRO X4 ESPRESSO

Dieses Modell kombiniert eine auf echtem Espresso
basierende Getrédnkeauswahl mit der Kapazitat eines
freistehenden Automaten. Optional ist ein attraktiver
und auBBerst nUtzlicher Bildschirm fUr beliebige
Werbebotschaften oder andere Informationen

integrierbar.

E|

Losliche
Getranke

o<z>

USB-
Anschluss

x2

Doppel-
BrUheinheit

_(‘

Hohe
Kapazitat

=RGB
Auswahl Uber RGB-LED

Touchscreen

¢
== ]

Ausziehbare HeiBwasserdUse

Abtropfschale

2 ®

Espresso Werbebildschirm

[\ Auvtomat 53 kg

() 230VAC /12A / 2kW / 50Hz

QPECO’MOdUS

Technische Daten

Kapazitat des Druckkessels 0,315 Liter (Espresso)

Max. Leistung des Druckkessels 1,4 kW

Kapazitat des Luftdruckkessels 2,4 Liter (Instant-Produkt)
Mox. Leistung des Luftdruckkessels 2,865 kW

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.
Kapazitat des Automaten

3000 g /430 Tassen
1646 g /1035 Tassen

2470 g / 620 Tassen

Ganze Bohne
Koffeinfreier Kaffee
WeiBer/Topping
Kakao 2470 g /123 Tassen

Kaffeesatzkasten 65 Tabletten

420 mm

[@2]

ul

N

mm

Produktivitat pro Stunde

HeiRes Wasser pro Stunde 30 Liter.
Espresso 90 Tassen.

Losliche Getranke 240 Tassen.
Caoppuccino 80 Tassen.

Kapazitat nach Getrank

Espresso 430 Tassen.

Cappuccino (WeiBBer/Topping) 430 Tassen.

Kakao 123 Tassen.

] ]

930 mm

o @ g =

gD d
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VITRO £Z3

VITRO X4 DUO

Dieses Modell mit Hochdruck-BrUheinheit serviert
Getranke mit Milch, Schokolade, Tee aus Teeblattern und
Espresso. Der Automat verfuogt Uber eine hohe Kapazitat
for die Aufnahme von Zutaten und ist optional mit
Werbebildschirm lieferbar.

s,
=RGB
Losliche Auswahl Uber RGB-LED

Getranke Touchscreen

¢

o & g

USB- Ausziehbare HeiBwasserdUse
Anschluss Abtropfschale
U, = ®
Doppel- Espresso Werbebildschirm
Briheinheit
Hohe Tee aus
Kapazitat Teeblattern

[\ Automat 56 kg

() 230VAC /12A / 2kW / 50Hz

QPECO’MOdUS

Technische Daten

Kapazitat des Druckkessels 0,315 Liter (Espresso)

Max. Leistung des Druckkessels 1,4 kW

Kapazitat des Luftdruckkessels 2,4 Liter (Instant-Produkt)

Mox. Leistung des Luftdruckkessels 2,865 kW

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.

Kapazitat des Automaten

Ganze Bohne

Tee aus Teeblattern
WeiBer/Topping
Kakao

Kaffeesatzkasten

3000 g /430 Tassen
1646 g / 660 Tassen
2470 g / 620 Tassen
2470 g /123 Tassen

65 Tabletten

550 mm

Produktivitat pro Stunde

HeiRes Wasser pro Stunde 30 Liter.
Espresso 90 Tassen.

Losliche Getranke 240 Tassen.
Caoppuccino 80 Tassen.

Kapazitat nach Getrank

Espresso 430 Tassen.

Cappuccino (WeiBBer/Topping) 430 Tassen.

Kakao 123 Tassen.

930 mm

o @ g =

g @ d



SERIE VITRO

UNZERTRENNLICHE FREUNDE

Seit jeher werden Milch und

Kaffee aus praktischen und
geschmackstechnischen Grinden
kombiniert. FUr Millionen Menschen
gehort diese Mischung heute zum
taglichen Leben dazu. Es scheint, als
wirde dem Kaffee ohne cremige Milch
und késtliche Schaumkrone etwas
Entscheidendes fehlen. Wir sind stolz
auf unsere hochmoderne Technologie,
mit der Sie Ihre Getranke ganz nach
individuellemm Geschmack mit Milch
veredeln kédnnen. Die Vitro Serie bietet
héchsten Genuss und maximale Qualitat
bei minimalem Aufwand.

46

EINE IDEALE KOMBINATION

Die Kombination aus frischer Milch,
professioneller MUhle, Espresso-
Briheinheit und drei Kandlen fir
I6sliche Produkte bildet die perfekte
Losung fUr das branchenweit grof3te
Getrénkeangebot, das von einem
kompakten Tischautomaten serviert
wird.

EIN ERLEBNIS FUR DIE SINNE

Die Vitro Serie verwdhnt alle

Sinne: Das elegante Design mit
intelligentem Beleuchtungssystem,
das angenehme GefUhl beim
BerUhren des Auswahlbildschirms,
das Gerdusch der KaffeemUhle, das
an ein traditionelles Kaffeehaus
erinnert... All diese Merkmale runden
das unwiderstehliche Aroma und
den kostlichen Geschmack von
frisch zubereitetem Espresso oder
Milchkaffee ab.

SERVICE RUND UM DIE UHR

Im Gegensatz zu den Ubrigen
Kaffeeautomaten auf dem Markt,
bietet die Vitro Serie zwei Loésungen,
die einen unterbrechungsfreien Betrieb
garantieren:

Automatische Reinigung nach jedem
Serviervorgang

Die Vitro Modelle eliminieren jegliche
mit der Handhabung von Frischmilch
verbundenen Risiken, indem das
Spendesystem nach jedem Gebrauch
mit heiRem Wasser gespUlt wird.
Jegliche potenziell problematischen
RUckstande werden beseitigt. Sie
brauchen sich keine Sorgen darum
machen, was passiert, wenn Sie

vergessen, das Milchsystem zu reinigen.

Sie kdnnen auBerdem eine intensive
tagliche Reinigung programmieren. Es
gibt sogar einen Kontrollmechanismus,
der den Automaten stoppen kann, falls
die durchgefUhrte Reinigung nicht
grindlich genug war.

Daverbetrieb

Die Serie Vitro M ist fUr Milchpulver
und Frischmilch ausgelegt. Diese
nUtzliche Doppelfunktion ermdoglicht
einen ,Nonstop“-Betrieb rund um

die Uhr auch dann, wenn kein
Personal vor Ort ist, um frische Milch
nachzufillen. Alternativ kédnnen Sie die
Vitro M3 auch fUr einen fortgesetzten
wartungsfreien Betrieb Uber Nacht
oder an verléngerten Wochenenden
programmieren, indem einfach
Milchpulver verwendet wird.
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0 V|TRO M 3 ESPRESSO ﬂ Automat 60 kg / Kihlschrank 15 kg / Tassenwdarmer 20 kg @ 230VAC/ 12A / 3kW / 50Hz QPECO’MOdUS
Dieses Modell bietet eine umfassende Auswahl an
o

Espressos und Getranken mit Frischmilch, von Cappuccino Technische Daten Produktivitat pro Stunde
mit seidenweicher Textur bis hin zu Latte Macchiato
mit mehreren Schichten. Koffeinfreier Kaffee und heil3e
Schokolade kénnen ebenfalls serviert werden. FUr den
vorUbergehenden Betrieb ohne Personalist der Vitro M3 Kapazitat des Luftdruckkessels 2,4 Liter (Instant-Produkt)

auf Milchpulver umstellbar. Max. Leistung des Luftdruckkessels 2,7 kW Lésliche Getranke 240 Tassen.

Kapazitat des Druckkessels 2,3 Liter (Espresso/Frischmilch) HeiRes Wasser pro Stunde 30 Liter.

Max. Leistung des Druckkessels 2,85 kW
Espresso 90 Tassen.

Wasserdruck 0,8 bar min. /10 bar max.
Cappuccino 60 Tassen.

o @ g =

Kapazitat des Automaten
Kapazitat nach Getrank

@ s
@ @ @ Ganze Bohne 1500 g / 210 Tassen
<RGB Koffeinfreier Kaffee 600 g /375 Tassen Espresso 210 Tossen. &
Losliche Auswahl Uber RGB-LED . 2 3 sse B
Getranke Touchscreen WeiBer/Topping 1200.g /300 Tassen Cappuccino (Frischmilch) 60 Tassen. @
Kakao 1200 g / 60 Tassen
Frischmilch 6 Liter / 30 Tassen Cappuccino (Frischmilch + WeiR3er/Topping) 150 Tassen. @)
S Kaffeesatzkasten 65 Tabletten
$ Sﬁ Kakao 60 Tassen. GD
USB- Ausziehbare HeiBwasserdUse
Anschluss Abtropfschale
350 mm 430 mm 187 mm 550 mm
N -
-’E
)2 =
Doppel- Espresso Limpieza
BrUheinheit tras cada
servicio 1
€
£
o &
= £
In o
[fg)
Frischmilch Schalter fur Justierbare o
Milchpulver Ausgabe
L — S - | _ .
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FORDERN SIE
DAS TALENT-
MANAGEMENT

AM
ARBEITSPLATZ

Talent ist auf dem heutigen Arbeitsmarkt eine zunehmend
knappe Ressource. Jedes Unternehmen mochte daher Talent
anziehen, binden...und férdern. Dabei spielen hdaufig informelle
Bereiche eine Rolle, in denen sich Mitarbeiter treffen, plaudern
und in Ruhe einen Kaffee geniel3en kénnen.

¥
I
uurmrm]L

T

In solchen gemischten Umgebungen kann sich die Teamarbeit
erheblich intensivieren. Denn ein Kaffee im BUro |6scht nicht
nur den Durst: Er verwandelt sich einen Katalysator fur
vielfaltige informelle Interaktionen von Angesicht zu Angesicht,
die inspirierend und produktionssteigernd wirken.

In diesem Sinne tragt die Vitro Serie mit einem erstklassigen
Kaffee, einem herausragenden Geschmackserlebnis und einer
reichhaltigen Getrankeauswahl auf ihre Weise zur Fdrderung
der Unternehmenskultur bei.
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FRUHSTUCK

IM HOTEL: DER
ENTSCHEIDENDE
MOMENT

Im Hotel- und Gaststattengewerbe ist ein wohlschmeckender
Kaffee Grundvoraussetzung fUrmaximaleKundenzufriedenheit.
Doch es geht nicht allein um die Qualitat des Kaffees. Das
FrUhstUck mussnicht nursehr gut,sondernauchschnellserviert
sein, insbesondere in Stof3zeiten bei groBem Gdsteandrang.
DarUber hinaus muss die Umgebung ansprechend und
funktional gestaltet sein, um das Kundenerlebnis mdoglichst
angenehm zu gestalten.

Das mag schwierig klingen, doch die Vitro Serie bietet dank
der intuitiven Getrankewahl in einem Schritt einen schnellen,
dynamischen Service. Bildsymbole zur Darstellung der
Getranke, akustische Signale und LEDs sorgen dafir, dass die
Kunden stets das gewUnschte Getrdnk erhalten.

Schluss mit abgestellten Getranken um den Automaten herum,
die falsch bestellt wurden. Mit einem Vitro Automaten im
FrUhstUcksbereich gehdren solche Bilder der Vergangenheit
an: Das Gerdat serviert Kaffee, Milch, Tee aus Teeblattern, heil3es
Wasser fUr Aufgussgetrdnke, Schokolade... Alles was Sie sich
wiUnschen! Und vor allemm nach dem Geschmack des Kunden.
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KAFEE IM
SELFSERVICE-
BEREICH

Selfservice-Bereiche for Kaffee werden héchsten
Kundenansprichen gerecht. DarUber hinaus machen sie den
Dienst am Kunden, der von Natur komplex ist, einfacher und
effizienter.

Die Produktivitat, die Konsistenz und die einfache Ein-Klick-
Bedienung machen die Vitro Serie zur idealen Ldésung fOr
diese Umgebungen. Die Qualitat des servierten Getranks, das
ansprechende Design und die intuitive Funktion machen die
Kundenerfahrung angenehmer.

Mit unseren Vitro Automaten kdnnen Sie Getranke von
Uberragender Qualitat in Hotelrestaurants, Schnellrestaurants
oder anderen Imbissbetrieben servieren,in denen auch Speisen
zum Mitnehmen angeboten werden. Selbst die Auswahl an
Zahlungsmoglichkeiten ist umfassend: in bar, bargeldlos
(Schlussel, Karte), per Handy, freier Verkauf...
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U.K.

Unit 1, Interplex 16,

Ash Ridge Road, Bradley
Stoke, Bristol, BS32 4QE
Tel.: 01275 844 471

Coffee & Vending Systems Division

W
GROUP

VITRO

WWWUVITROCOFFEE.COM

Espafa

Avda. San Silvestre, s/n
31350 Peralta (Navarra)
Tel.: +34 948 709 709

Devutschland

Am Turm 86
53721 Siegburg
Tel.: 02241-595 70

806

France Portugal

6 Allée de Londres Bela Vista Office

Le Madras Bat C2 Estrada de Paco

91140 Villejust de Arcos, 66

Tel.: 0169 75 42 10 2735-336 Cacem
Tel.: 1210 985 212

Colombia

Via la Virginia, Corregimiento

Caimalito. Bodega B-16.
Zona Franca Internacional
Pereira

Tel.: +57 6 31105 13

United States

3809 Beam road, Suite H
Charlotte, North Carolina
28217

Tel.: (803) 524-1008

84800030 - 1906
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